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PORTES % DU 3% SOLEIL —

COMMUNIQUE DE PRESSE

LA FETE DU COCHON LES 1 ET 2 NOVEMBRE 2008
Organisée par I’Association « Féte du Cochon et des
Produits du Terroir des Pays de Savoie »

POUR UNE MEILLEURE REVISION DE NOTRE CONSTITUTION
« Croquons, machons, écrivons et repensons ensembles, la loi du
ventre et la loi du palais »

Morzine célébre le cochon dans une ambiance festive et conviviale, reprenant
ainsi une tradition séculaire qui était de tuer le cochon pour nourrir la famille
pendant I’hiver.

Ouverture officielle de la féte le samedi 1*" a 11H avec I’Harmonie Municipale.
Les animations a découvrir pendant les 2 jours de la Féte du Cochon :

- Animations et ambiance musicale avec la sélection des musiciens locaux de
Gilbert Taberlet et le groupe de rock « Brock and roll » : De jeunes talents et nos
fidéles anciens a I’accordéon !

- Nombreux stands de producteurs et artisans,

- Présentation et vente de porcelets et porcs charcutiers du Chablais par la
boucherie Dominique,

- Fabrication en public et vente de tommes par le Gaec Les Gaspardes, alpage de
I’Etely, Le Biot famille Tournier, et présence de I’alpage Tréchauffé et Georges
Bron,

-Exposition de différentes variétés de lapins par la société d’aviculture de Haute
Savoie,

- Présentation de la race d’Abondance par les éleveurs de la vallée d’Aulps,

- Participation de la bibliothéque municipale avec la présentation de livres autour
du cochon (littérature, gourmandise, histoires naturelles). Atelier de dessin pour
les enfants,

- Présentation des travaux pédagogiques des écoles de Morzine, Art récup,
panneaux etc. \

- Rétrospective photos de la 2°™ Féte de la poussine du 7 et 8 juin dernier par
Stéphane Gautier,

- Présentation du Domaine de Découverte de L’Abbaye de Saint Jean d’Aulps,
informations historiques et atelier de Calligraphie,

- Présence d’Olivier Dubost, coutelier a Thiers qui aiguisera gratuitement couteaux
et ciseaux.




- Présence de I’association internationale Slow Food : information et débat pour
une meilleure maniere d’aborder la nourriture et présentation des produits
sentinelles Slow Food,

- Présence de I’association « la terre en héritage » : conférence a 15H le samedi 1%
a I’Office du Tourisme sur « Le contenu de nos assiettes et I’environnement » ;
Différences entre deux modes de production agricole, par Bernard Dufournet.

- Ateliers de dessin, peinture et Art Récup ouverts aux enfants: boutique
Napapijri, possibilité pour les enfants de peindre leurs masques (disponibles
gratuitement) afin de participer a la parade surprise,

- Conférence sur « le porc d’alpage, un créneau trop méconnu » a 16H30 a I’Office
du Tourisme, animée par M. Pierre Lachenal, Directeur de la Société d’Economie
Alpestre,

- Démonstrations de peinture et de sculptures (Art Récup) par différents artistes,
animées par Pierre Millod artiste sculpteur,

- Exposition d’ceuvres en bois flotté avec le théatre de la Toupine et « Nature et
Sens »,

- Présence de N’ergya, Le comptoir des énergies vertes,

- Les Jardins de Morzine et leur atelier de décoration florale (enfants et adultes).

La pomme sera de la féte chez Proxi avec notamment la fabrication a
I’ancienne du cidre du pays et la vente de pommes et poires de Savoie (Golden,
elstar, canada, pinova, poires conférences, comices...).

Mais cette Féte du Cochon, c’est surtout une féte du godt ou de nombreux
produits seront offerts a la dégustation :

- Présentation et dégustation de vins de Savoie Bio,

- Fabrication et dégustation de toutes sortes de pains a la boulangerie la
Bonbonniére...

- Vente de spécialités savoyardes et porcelet a la broche au restaurant la
Chamade,

- Vente de pieces de porc a la boucherie Dominique.

La Féte du Cochon se déroulera route de la Plagne, a Morzine.

Parade surprise a 15H30 le samedi et le dimanche - Ouvert a tous les enfants de
Morzine,

A 18H le samedi 1%, I’Association de la Féte du Cochon offre le vin chaud - En
présence des Cors des Alpes de Morzine « Les Quadzous »,

Avec le concours de la municipalité et de I’Office du Tourisme de Morzine-Avoriaz.

Renseignements :
La Chamade - Tél : 04.50.79.13.91.
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