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TOUTES LES SAVEURS D’ALPAGE

A MORZINE EN HAUTE-SAVOIE
LES 3 & 4 NOVEMBRE 2007

Développer un pole saveurs dalpage et de montagne au niveau régional, telle est l'ambition de la
Société dEconomie Alpestre de Haute Savoie, de la commune de Morzine-Avoriaz et de nombreux
partenaires locaux.

Un site choisi pour sa tradition du goiit et son attachement aux produits du terroir savoyard

Morzine véhicule une forte identité montagnarde avec un accueil et des produits de qualité mais
également des personnalités du monde de la gastronomie comme Thierry THORENS cuisinier, e,
restaurateur, fervent défenseur d’une cuisine de terroir généreuse, authentique mais aussi tres
inventive.

Tous les deux ans, producteurs, consommateurs, cuisiniers, chercheurs et specialistes du golt, gens
de lettres et éditeurs... seront invités a se rencontrer et a inscrire cette manifestation dans une
approche moderne des saveurs.

Saveurs d’Alpage, un premier événement les 3 et 4 Novembre 2007 pour ceux :

qui ne sont pas indifférents a ce quils mangent, sont sensibles aux goiits et a la qualite
nutritionnelle de ce qui est dans leur assiette,
qui sont interpellés par la "mal bouffe” et ses conséquences,
qui aiment les produits de montagne et souhaitent mieux les connaitre et les faire connaitre
dans un contexte de mondialisation du goit,
qui pensent quiil existe un lien entre godit, techniques de production, alpages et terroirs de
montagne,

- qui souhaitent rencontrer des producteurs et des artisans respectueux de leur
environnement et de pratiques agropastorales ancestrales.

Pour I'édition 2007, deux catégories de produits seront plus particuliérement & I'honneur : les
fromages d'alpage et les vins de montagne avec le Valais suisse comme invite.

Grand public, spécialistes et curieux pourront ainsi découvrir ou redécouvrir ~a travers des
conférences, des ateliers, des démonstrations et des stands de professionnels toute la richesse des
saveurs d'alpage et de montagne.
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