AVORIM.’. 14 Cagsnafling, i
Cher Bioise, Spédalités de
champignans. Copieux, sympa.
Ouvert & midi. A portir de 18 €.
Villoge des Lindarets.

Tél.£04 50 7411 68.
COURCHEVEL Lo Cuviinl
‘Brocheftes géantes et accueil
chaleureus. Ouvert midi et
soir; Hns 11 €env. ﬁnﬂ.

i ef sohﬂdldu]wr
12,50 € & midi. Menu 21 €
Lo Croix. Tel.: 04 50 63 34 68,
VAL D'ISERE. '/ oy, Pour

ses spédalités sovoyardes,
sa terrasse sur 'isére. Plots

& partirde 15 G.F«mélunﬁ.
Hameou di Fornet.

Tel.: 0479061168

f:l il meflan ou araignée. Situé au
e '.:'] coeur du village & colé de
’ﬂn‘ I'office du tourisme. Ouvert
& midi (plat du jour 10,50 €)
IR e le soir (menva 32 €).

Passoge Mont-Blanc.
Tél.: 04503276 99.

Chamonix

Le Bistrot

Aprés avoir travaillé quinze
ans a I'Albert I¢, Michaél
Bourdillat s'esl lancé seul avec
une cuisine plus simple mais
toujours de qualité. La carte
(trois entrées, trois plats, trois
desserts) change fous les
mercredis. On y déjeune
parmi les Chamoniards. 15 €
env, & midi. Quvert midi et soir.

151, avenue de l'Aiguille du Midi.
Tél.: 04 50 53 57 64.

La Cha

La Grande Qurse

Installée depuis quarante ans
sur le Front de neige, la
Gronde Ourse est un liev
mythique de la station. Son
atmosphére encourage

la fidélité, les personnalités, les
familles aiment 'y retrouver. Un
A midi, plat du jour et dessent
[env. 20 €. Le sair, carte
gastronomique [env. 80 €).
Quvert tous les midis et soirs.

Prés du tire-fesses la Savonnette.
Tél.: 0479060019,

Lo Clusaz
L'Qurson

Si le fromage ne vous dit plus
rien, filez a I'Ourson. La, vous
Irouverez des ripes ef une belle
carte de viandes, dont des
pigces de boeuf rares : poire,

Morzine

La Chamade

Au cceur du village, voici un
restaurant rare. Thierry
Thorens y produit une cuisine
d'instinct, raffinée, qui refléte la
montagne. La carte mentionne
les noms des foumnisseurs et les
lieux de production. A nous
donc, porcelet & la broche et
atriaux — le cochon estune
spécialité du chef — mais aussi
la volaille aux écrevisses ou les
chips de betteraves, le lout
servi avec générosité. La
maison sert également des
pizzas. Quvert lous les jours.
Plat du jour & 12 €. Pizzasa
partir de B €. Porceleta 25 €,

Route de la Plagne, La Crusaz.
il 7¢l.: 0450791391,

Le Matou

Au pied du 1éléphérique de
Rochebrune on déguste croites
aux morilles et nems au
reblochon dans un décor de
vieux bistrot ou sur la lerrasse
plein sud. Les desserts restent la
gronde spécialité du chef, qui
est aussi lo propriétaire des
lieux. L'endroit réunil aussi le
fanclub de Stéphane Tissol, un
pilier de |'équipe de France de
slalom. Accessible aux piétons.
Quvert tous les midis, le soir
pendant les vacances scolaires,
Plat du jour 13 € env., carte &
pattirde 15 €.

192, route du teléphérique.
TélL: 04505897 77.

Le Torrent

Un bouchon de montogne avec
ses plats mijotés ; rognon de
veau & la cannelle, potau feu
aux joues de cochon... Une
petite influence sudiste avec un
loup flambé au pastis compléte
la carte. Pour la touche locale
prenez la fondue version suisse
« moitmoit », moitié vacherin
de Fribourg et moifié gruyere.
L'adresse est encore assez
confidentielle car non visible
depuis la rue. Formule trois plats
a 26 €, Oyvert midi et soir.

Place de I'eglise.
Tél.: 04 50 58 92 21.



