
LA CAFETERIE 

Pepsi, Pepsi Max, Ice Tea, Seven Up, limonade (33cl)……..…..….……………………...……..……... 4.30 € 

Schweppes, Schweppes Agrumes, Orangina (25cl)…………..……………………….…………..……....4.30 €                                                         

San Bitter, Fever Tree Ale, Fever Tree Ginger Beer  (25cl)…………..…;…………………………..4.30 € 

Red bull (25cl)……………………………………………………………………………………………………………………..…..4.50 € 

Kombucha : thé fermenté à la pêche et sureau ou  framboise et hibiscus ou menthe poivrée  

et poire  (33cl)………………………………………………………..……………………………………………………….……....4.90 €   

Evian + sirop, Badoit rouge + sirop ou tranche, diabolo, lait + sirop (33cl)....……....... 4.30 € 

Sirop enfant (20cl) ……………………………………………………………………………………………..…………………2.20 € 

Jus de fruit PAGO (20cl) Ananas, Orange, Poire, Pomme, Pamplemousse,  ACE, Abricot, Fraise.…….3.80 €  

Jus de Tomate PAGO (20cl)……………………….………………………………………………………………………..3.90 €                                                                                                       

Orange Pressée ………..…………………………………………………………………………………...……………………..5.60 € 

Martini sans alcool Florale ou Vibrante servi avec du Tonic …….………..…..……………….….7.00 €      

Crodino : Apéritif italien sans alcool amer (17,5cl)……………………………………………………………….7.00 € 

Suze Tonic 0 : Suze Tonic sans alcool (25cl)………………………………………………………...……………..7.00 € 

Tanqueray 0 : Gin sans alcool au joli mélange aromatique avec tonic………………………….……7.00 € 

LES SANS ALCOOLS 

LES EAUX 
Evian 75cl....................................................  6.00 € 

Evian 50cl....................................................  5.00 € 

Evian 33cl....................................................  4.10 € 

Badoit Verte 75cl......................................  6.00 € 

Badoit Verte 50cl....................................... 5.00 € 

Badoit Rouge 33cl...................................... 4.10 € 

Café expresso, Ristretto, Allongé, Décaféiné Lavazza........................................................….1.90 € 

Café Expresso noisette……………………………………………………………………………………………..…………2.30 € 

Double expresso............................................................................................................................. .......2.90 € 

Café au lait............................................................................................................................. ................ 3.70 € 

Cappuccino……………………………………………………………………………………………….…………………………...3.90 € 

Latte ............................................................................................................................. ...........................  4.20 €   

Chocolat chaud……………………………………………………………………………………………………….……………..4.50 € 

Chocolat enfant ……………………………………………………………….………………………………….……….……….2.50 € 

Chocolat chaud viennois.....................................................................................................................5.00 € 

Thés / Infusions Earl Grey, Darjeeling, Thé vert, Fruits rouges, Verveine, Camomille …..3.90 €  

Grog : eau chaude, rhum Bacardi, citron et miel……………………..…………………………………...…….7.00 € 

Vin chaud maison............................................................................................................................. ...  5.00 € 

Café des Pères Chartreux Café + Chartreuse verte...............................................................  7.00 € 

Café des Alpes Café + Génépi, Green Chaud Chocolat + Chartreuse ...................................7.00 € 

Irish coffee...........................................................................................................................................  10.00 € 
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Tapas Morzinoise : Assortiment de charcuteries de pays  Various cured meat                   15.50 € 

 Tapas Avoriaz : Assortiment de fromages de l’Arc Alpin, fruits secs et frais               16.50 € 
Various cheeses with fresh and dry fruits                                                      

Tapas Gambas : Gambas tempura au tandoori, mayonnaise asiatique, salade de saison  17.00 € 
Prawns in tandoori tempura, asian mayonnaise, seasonal salad      

Tapas Veggie : Houmous de pois chiche et poivron rouge, chips de tortilla et                                

huile aux herbes Chickpea and red pepper hummus, tortilla chips, and herb oil            13.50 € 

Tapas Volaille : Brochette de Volaille rôites au teriaki et sésame, crémeux de carotte              

au cumin        Roasted chicken skewers with teriyaki and sesame, creamy carrot with cumin                 16.50 €   

Tapas de chèvre : Bruschetta de chèvre au fleur des montagnes, miel et figues confites,     

légume de saison en salade               14.00 € 
Goat cheese bruschetta with mountain flowers, honey and candied figs, seasonal vegetable salad       

NOS TAPAS  

                 Plateau Apéro          25 € 

Terrine de Campagne, chips, dés de fromages 

de pays, demi saucisson parfumé, raisins secs         
et fruits, accompagné de radis, cornichon,          

champignons et oignons  
Country terrine, crips, cheese, half saucisson, cherry  

tomatoes served with vinaigrette and seeds, sultanas,  

radishes, pickles, mushroom and onions. 
 

Service compris  

                 Boite chaude      24.50 € 

Boite chaude « comme une vacherin »         

à l’ail des ours, jambon cru de Savoie,                    
pommes de terre grenailles à l’ail,              

salade verte  
Hot box "like a Vacherin" with ramsons, Savoy cured 

ham, garlic baby potatoes, green salad 
 

NOS PLATEAUX APÉROS !  



NOS PLATS  

Plat du jour  Dish of day                            18.50 € 

Formule du jour (Entrée + Plat + Dessert )   Menu of the day (starter, main and dessert)             26.00 € 

Entrée du jour + Plat du jour  OU  Plat du jour + Dessert du jour           21.50 € 

Trois œufs bacon au plat, frites et salade verte                                   19.50 € 

3 fried eggs and bacon, French fries and green salad                                                                       

Steak grillé, frites, salade verte et sauce au poivre                                                  23.50 € 
Grilled steak, French fries and green salad, pepper sauce                                                                                       

Cabillaud rôti, gnocchis à la poêle, crémeux de carotte, sauce vierge          22.50 € 
Roasted cod, gnocchi, creamy carrot puree, virgin sauce                                                                                      

 

NOS ENTREES  

Salade verte   Green Salad                                                   8.90  € 
                                                                                                                                                                                                                                                                                   

Buddha Bowl servi chaud : Riz à sushi, saumon mariné cuit, vinaigrette de gingembre                   

et sauce soja sucrée, légumes rôtis                21.50 €   
Sushi Rice, marinated salmon cooked with ginger and sweet soy sauce vinaigrette, roasted vegetables                                                   

 

3 huitres et 1 verre de vin : 3 huitres spéciales N°3 Marennes d’Oléron servi avec citron,    

vinaigre d’échalotes, beurre, accompagné d’un verre de vin de notre sélection                 15.00 € 
3 oysters special N°3 Marennes d’Oléron served with lemon, shalot vinegar, butter, accompanied with a glass of our selection                                   

6 huitres : 6 huitres spéciales N°3 Marennes d’Oléron servi avec citron, vinaigre d’échalotes, 

beurre 6 oysters special N°3  Marennes d’Oléron served with lemon, shalot vinegar, butter                       21,50 € 

Soupe à l’oignon : Soupe à l’oignon et toast de fromage Onion soup and cheese toast              14.00 €                                                                                                

Menu Enfant - Kid Menu 13.00 € 
Jusqu’à 12 ans / Until 12 years old  

Boisson non comprise/ drinks no included 

Filet de poulet grillé,  

Sauce tomate, frites   

Mousse au chocolat ou 1 boule de glace  

Service compris  



NOS PIZZAS AU FEU DE BOIS 
WOOD OVEN PIZZAS 

                                    Sur place       A Emporter  

 

 

   

Fromage : tomate, fromage , olives  

Tomato, cheese, olives 11.50 €       10.50 €     

Primavera : tomate, fromage, jambon, champignons 

Tomato, cheese, ham, mushrooms 14.50 € 13.50 € 

Chamade : tomate, fromage, câpres, chorizo 

Tomato, cheese, capers, chorizo 14.50 € 13.50 € 

Exotique : tomate, jambon, fromage, ananas  

Tomato, cheese, ham, pineapple, 14.50 € 13.50 € 

Niçoise : tomate, fromage, saumon, anchois, olives 

Tomato, cheese, salmon, anchovies, olives 14.50 € 13.50 € 

Herbes : tomate, fromage, oignons, crème, herbes du Jardin       
Tomato, cheese, onion, cream, garden herbs  14.50 € 13.50 € 

Orientale : tomate, merguez, fromage, poivrons 

Tomato, spicy sausage, cheese, peppers 14.50 € 13.50 € 

Avoriaz : tomate, jambon cru, pommes de terre, oignons, raclette, 

fromage 
Tomato, dry cured ham, potatoes, onions, raclette cheese 

16.50 € 15.50 € 

Supplément 2.00 € par ingrédient  



NOS PIZZAS AU FEU DE BOIS 
WOOD OVEN PIZZAS 

                                       Sur place       A Emporter  

   

Supplément 2.00 € par ingrédient  

Savoyarde : tomate, fromage, saucisson, lardons, crème  
Tomato, cheese, sausage, bacon, cream 

16.50 € 15.50 € 

Montagnarde : tomate, fromage, chèvre chaud, reblochon, herbes 

Tomato, cheese, warm goats cheese, reblochon cheese, herbs 
16.50 € 15.50 € 

Morzinoise : tomate, fromage, pommes de terre, gambas, herbes,  

reblochon 

Tomato, cheese, potatoes, king prawns, herbs, reblochon cheese 
17.50 € 16.50 € 

Végétale : tomate, fromage, oignons, assortiments de légumes frais  
Tomato, cheese, onions, mixed fresh vegetables 

17.50 € 16.50 € 

Italia : tomate, fleur de mozzarella, tomate cerise, fromage, salade de 

roquette à l’huile d’olives, basilic, Jambon de Parme  

Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, cheese, rocket  salad with olive oil, basil, cured ham 

21.50 €        20 € 

Pizza chèvre-miel : tomate, fromage, chèvre, miel, baies de genièvre, 

oignon, olives                                                                                                                            

Tomato, cheese, goat cheese, honey, onions, olives, juniper berries 

  

21.50 € 20 € 



NOS DESSERTS   
 Pastries 

NOS COUPES DE GLACES  

Dessert du moment    Dessert of the moment            10.50 €  

Gaufre liégeoise assortie de votre choix : sucre, sauce chocolat Valrhôna,                   

crème de marron, confiture Belgium waffle with : sugar, chocolate sauce, chesnut cream  8.50 €  

Mousse au chocolat Satilia 62% cacao Valrhôna Chocolate mousse    10.50 €  

Tapas du pâtissier : assortiment de desserts maison      12.00 €  
Assorted of different homemade deserts  

En partenariat avec Valrhôna pour le chocolat 
In partnership with Valrhona for chocolate  

Service compris  

Coupe Colonel : 3 boules de sorbet citron, sirop d’orange, 2cl de vodka       9.50 €  
3 scoops of lime sorbet, orange syrup, vodka  

 

Coupe Dame Blanche : 3 boules de glace vanille, sauce chocolat, chantilly      11.00 €  
3 scoops of vanilla ice cream, hot chocolate sauce, Chantilly  

 

Coupe de glace du Morzinois : 3 boules poire, 2cl alcool de poire        9.50 €  
3 scoops of pear sorbet, pear alcohol  

 

1 boule..........  3.20 €  2 boules..........  5.80 €  3 boules.......... 8.50 €  

Supplément Chantilly……..2.00 € 
Vanille, Chocolat, Café, Menthe- Chocolat, Malaga, Caramel beurre salé, cookies, brownies, pistache, Framboise, Cassis, 

   Myrtille, Poire, Citron, Melon, Fraise, Abricot                                                                             
Chocolate, Vanilla, Coffee, Malaga, Salted Butter Caramel, Chocolate-Mint, Chocolate, Cookies, Brownies, Pistachio,                                   

Raspberry, Blackcurrant, Blueberry, Pear, Lemon, Melon, Strawberry, Apricot  



LES APERITIFS 
Kir au vin blanc (12 cl)..........................................................................................................................  5.10 € 

Kir pétillant  (12 cl)…………….................................................................................................................  7.10 € 

Kir royal (12 cl)...Crèmes Cassis, mûre, framboise, pêche, châtaigne, fraise, myrtille, griotte………….16.00 € 

Porto rouge ou blanc (8cl)…………………………………………………………………………..…..……………..………6.50 € 

Ricard, Suze, Campari, Martini rouge, Martini blanc, (4 cl) ………….......................................4.20 € 

Gin, Vodka (Eristoff), Whisky, Rhum (Bacardi) (4cl)……………………………………….……………….6,90 € 

Campari orange.....................................................................................................................................  9.00 € 

Vodka (Eristoff) orange, Martini tonic, Whisky Soda, Rhum (Bacardi) Soda ..............  8.50 € 

Prosecco la coupe (12 cl).....................................................................................................................  7.00 € 

Champagne Mumm la coupe (12 cl)................................................................................................ . 15.50 € 
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LES COCKTAILS 
St Germain Spritz : Liqueur de Saint Germain , prosecco, eau gazeuse, citron……….....11.50 € 

Fée des Monts Spritz : Fée des Monts (liqueur locale), prosecco, tonic, citron vert …..11.50 € 

Campari Tonic : Campari, tonic ………………………………………….................................................... 9.00 € 

Aperol Spritz : Aperol, prosecco, eau gazeuse, orange..........................................................10.00 € 

Campari Spritz : Campari, prosecco, eau gazeuse, orange………………….............................10.00 € 

Porto Tonic : Porto blanc Graham’s, tonic, citron …………………………………………….……………10.00 € 

LES BIERES ET CIDRES 
Bière pression Heineken 

Demi (25 cl)...................  4.00 € 

Sérieux (50cl)……….....  7.20 € 

Supplément Picon....... 0.50 € 

Bière pression Ciney 

Demi (25 cl)..............  4.70 € 

Sérieux (50cl)..........  7.70 € 

Bière pression du moment 

Demi (25 cl)...............  4.70 € 

Sérieux (50cl)..........  7.70 € 

Bières à la bouteille : 

Gallia Blanche Weiss Versa  (33cl) …7.00 € 

Desperados (33cl)…………………………....  7.50 € 

Affligem (33cl)........................................ .. 7.50 € 

Pelforth Brune (33cl)…………………………..7.50 € 

Mort Subite rouge (33cl).......................  7.50 €            

Heineken 0.0 (33cl).................................. 4.50 €                           

Mont Blanc rousse ou Génépi (33cl)... 7.50 € 

 

                                                                    

Kwak (33cl)..................................................  7.50 € 

IPA Lagunitas (33 cl)................................  7.50 € 

Chimay Bleue (33 cl)................................  7.50 € 

Karmeliet Triple (33cl)............................  7.50 €         

Chouffe (33 cl)............................................  7.50 € 

Cidre la Mordue (27.50cl)…………………....6.00 €  

 



3 Rivières VSOP Martinique ....................... 9.50 € 

Zacapa 23 40° Guatemala .......................... 13.50 € 

Kraken black spiced Caraïbes................... 10.50 € 

Bumbu XO  Panama…………………………………...11.50 € 

Don Papa Baroko Philippines ……..………..….11.00 € 

Appleton Estate Jamaique...……….…………...10.50 € 

LES RHUMS (4 cl) 

LES WHISKIES (4 cl) 

NOS GINS  

Green Spot Irelande...................................  11.50 € 

Jameson Black Barrel Irelande ............  9.50 € 

Ardberg 10 ans Ecosse .............................  11.00 € 

The Glenlivet Réserve Ecosse..................10.50 €    

Alfred Giraud Horizon France……….........23.00 € 

Akashi Blended whisky Japon....................11.50 € 

Four Roses bourbon USA..........................  8.50 € 

EAUX DE VIES ET DIGESTIFS (4 cl) 
Eau de vie Framboise, Mirabelle ……….7.50 € 

Eau de vie Poire.........................................  7.50 € 

Génépi des Pères Chartreux................  7.50 € 

Chartreuse verte ou jaune....................  7.50 € 

Armagnac VSOP........................................  9.00 € 

Cognac Hennessy Fine ...........................  8.50 € 

Calvados VSOP...........................................  7.50 €    

 

Get 27, Bayley’s ………………......................  7.50 € 

Grand Marnier, Cointreau ....................  7.50 € 

Amaretto.......................................................  7.50 € 

Shooter (2cl)Sambuca, Get 27..............  4.00 €   

Shooter (2cl) Fée des monts, chartreuse...5.00 €                           

NOUVEAU : LA FEE DES MONTS !     9.50 €                 

Liqueur locale fabriquée à St Jean d’Aulps  

Plateau dégustation 

4 whiskies au choix (2cl) 

Retrouvez tous nos whiskies sur notre 

carte des vins.  

20.50 € 

  Tous nos gins tonic sont servis avec la gamme Fever-Tree premium  

Bombay Sapphire  Angleterre …….……..11.50 € 

Tanqueray, Sipsmith Angleterre .….…..11.50 €                   

Tanqueray Sevilla Angleterre……………..11.50 € 

Bulldog Angleterre …………………...…..….....11.50 € 

Roku  Japon …………………..…..………....…….12.00  €                                                      

Hendrick’s Ecosse ……………………..………..12.00 € 

Bombay Bramble Angleterre …..………...11.90 € 

Gin Fée des Monts Production locale….12.00 €  

Acmé  France ………..………………………........11.50 € 

Monkey 47 Allemagne………...………..….....13.00 €  

Louise  France………...………..…………….......11.50 €          

Plateau dégustation 

4 rhums au choix (2cl) 

Retrouvez tous nos rhums sur notre 

carte des vins.  

20.50 € 
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LES VINS AU VERRE (12 cl) 
 

VIN BLANC 

Apremont St André         Savoie                               5.50 €  

Illusion Blanc de Noirs      Vallée du Rhône                   5.00 € 

Viré Clessé Vieilles Vignes  Aujoux    Bourgogne              6.00 € 

Colombelle La Belle Vie Plaimont       Sud-Ouest                    4.50 €  

      

  

VIN BLANC DOUX 

Saint Luc XVIII Plaimont                               Sud-Ouest                        4.50 €  

 

VIN ROUGE 

 

Mondeuse Le Coz Domaine Vendange    Savoie                          5.50 €  

Côte du Rhône Aubert      Vallée du Rhône               5.00 €   

Villa des Anges Jeff Carrel       Languedoc                4.50 €  

Pinot noir Antonin Rodet      Bourgogne             4.50 €  

  

VIN ROSE 

 

Grain de Glace Vignerons de St Tropez    Provence              5.50 €   

 

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS 

L’Abus d’alcool est à consommer avec modération  


